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ミシュランーつ星レストラン「レストランラ フィネス」
オーナーシェフ 彬タラ本 罰t:二 さん (福知山市出身)

国内で食べられている牛や豚はすべて家畜、つまり養殖もの。一方、ジビエは全

て天然、しかも良質な食材です。

シカ肉が臭いというのは捕獲後の処理がきちんと出来ていないことが原因です。

ところが、京都には国内トップクラスの安全を保証できる食肉処理施設があります。

首都圏をはじめとして、京都というブランドカはとても高く、中丹ジビエも東京五

輪の頃には、相当に高い価値が生まれるはずです。

この素晴らしい自然の恵みを、この機会にぜひお楽しみ下さい。
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開店して20年間素晴らしい地元食材と向き合つてきました。

京都@中丹ジビエフェア2015で

出会つたジビエも自信を持つて

おすすめ出来ました。

福知山市土師宮町2-12

地中海レストラン ソレイユ

オーナーシェフ 河村直貴氏

初めて食べた鹿肉、柔らかく美味しかつた。

こういうフェアがあると「食べてみよう !」

という気持ちになる。

通年開催をするか、期間を長くしてほしい。

今度は本格的なフレンチが食べてみたい。

来年もこのようなフェアがあれば嬉しい。
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あやベグンゼスクエア (綾書F市青野町)

鹿肉ソーセージ、鹿ピザ、しじめし

酒 呑 童 子 の 里 幅 知山市大江町仏性寺)

鹿カツ、鹿ピザ、鹿やきにく
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|■■ 京都丹州木材市場職部市」蜘町埋野98-93)

ジビエ料理コーナー
(一流シェフによるジビエ料理試食〉

鹿肉料理やアクセサリー販売

ご 住 所

お 名 前

京都府中丹広域振興局 農林商工部企画調整室 電話番号

丁EL:0773-62-2508 FAX:0773-62-2859
Ma‖ :chushin… no― kika ku@pref.kyoto.lg.jp
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1  11月末頃発行予定の「予告その2」チラシで、
1 1ま 1,1■ |■1111.=■ ■ ■1:、 開催期間中に

' 
使用できるit●■1111′ ■■■111が当たるプレゼン

, トクイズを出題します !

1信甘ざ鬱
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'  この応募用紙は、「予告その2」 チラシでこ用意する応募

1  用紙より当濯畔 ●旱情となるようにしておりますので、

:  出題まで大切にとつておいてくださいね♪

※こ記入頂いた個人情報は、商品券の発送及び商品券の使用確認にのみ使用します。


