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【冷凍庫】 型式：HF-63ZT　電源：単相 100V　容量 0.50
ｋ VA(5.0A)　外形寸法：W625 × D650 × H1890( ㎜ )　
有効内容積：392L　年間消費電力量：1030 ｋ Wh/ 年　
重量：82kg
【テーブル形冷蔵庫】 型式：RT-120SDF-E　電源：単相
100V　 容 量 0.25 ｋ VA(2.5A)　 外 形 寸 法：W1200 ×
D750 × H800( ㎜ )　有効内容積：318L　年間消費電力量：
330 ｋ Wh/ 年　重量：78kg

・独自のインバーター制御技術でさらなる

省エネ性 UP。

・お客様のさまざまなニーズに向け豊富な

ラインナップを揃えています。

◆ジビエにおいての活用例

・鳥獣用食肉処理施設・食肉加工施設……

冷凍冷蔵保存用として

電解水を活用すればより確実な衛生管理を実施できます。

◆電解水とは？

電解水は私たちの生活の中でも身近な「食塩水」から作ることがで

きます。食塩水を隔膜を介して電気分解すると、陽極側（プラス）

に酸性電解水、陰極側（マイナス）にアルカリ性電解水が生成され

ます。酸性電解水は、殺菌力の高い次亜塩素酸を多く含んだ「除菌

効果」のあるお水です。アルカリ性電解水は、タンパク質の溶解や

油脂を入荷させる力を持った「洗浄効果」のあるお水です。

◆ジビエにおいての活用例

鳥獣用食肉処理施設……酸性電解水を用いて、内蔵摘出・剥皮後の枝肉

洗浄用として

食肉加工施設……アルカリ性電解水を用いて、床や器具の洗浄用として

HF-63ZT

RT-120SDF-E

【形名：ROX-10WB3】 電源：単相 100V　容量 0.6 ｋ VA（6.0A）　外形寸法：W350 × D174 × H340（㎜）　電解水生成量：酸性電解水 約 1.5L/min 以下、 アルカリ性電解水 
約 1.5L/min 以下　有効塩素濃度：酸性電解水側：10 ～ 60 ㎎ /kg　電解水 pH：" 酸性電解水 約 5.0 以下、 アルカリ性電解水 約 10.5 以下　重量：11kg：7kg　【形名：WOX-
40WA】 電源：単相 100V　容量 0.6 ｋ VA（6.0A）　外形寸法：W285 × D145 × H335（㎜）　電解水生成量：酸性電解水：約 4.0L/min 以下、 アルカリ電解水：排水　有効塩
素濃度：酸性電解水側：10 ～ 60 ㎎ /kg　電解水ｐ H：酸性電解水：約 5.0 以下　重量：7kg

スチームコンベクションオーブン

形名：MIC-5TB3 　電源：三相 200V　容量 6.6 ｋ VA（19.1A）
　外形寸法：W750 × D560 × H685（㎜）　重量：85kg　ホテル
パン収納枚数（2/3 サイズ深さ 20 ㎜）：5 枚

スチームコンベクションオーブンとは水蒸気と

熱風の量を設定して調理を行う多機能加熱調理

器です。「焼く」「煮る」「炊く」「炒める」「揚げる」

「茹でる」「蒸す」「温める」など加熱調理の約

８割をこなすことができます。ジビエ調理にお

すすめの真空調理にもスチームコンベクション

オーブンがおすすめです。ボタンとダイヤルに

よる簡単操作で、温度管理・時間管理をしなが

ら調理ができます。

◆ジビエにおいての活用例

食肉加工施設・飲食店……加熱調理機器として

誰でも簡単、だれでもおいしく調理 STEAM COMVECTION OVEN

ホシザキ株式会社 〒 108-0074　東京都港区高輪 2-20-32　ホシザキ高輪ビル

＜調理＞

問い合わせ TEL：03-5791-8021 ／ FAX:03-5791-8097　mail：asao-yasuhiro@hoshizaki.co.jp
担当：営業本部　浅尾　泰弘　　URL：http://www.hoshizaki.co.jp

真空包装機
おいしさそのまま・鮮度長持ちで衛生的 VACCUM PACKAGING MACHINE

ホシザキ株式会社 〒 108-0074　東京都港区高輪 2-20-32　ホシザキ高輪ビル

＜加工・調理＞

形名：HPS-300A　電源：単相 100V　　容量 1.22kVA（12.2A）　外形寸法：
W420 × D565 × H325+12（㎜）　有効内容積：283L　重量：50kg　最大
袋寸法：幅 300 ×長さ 450（㎜）

真空包装機のメリットは、食材のおいしさをギュッと閉

じ込めて長持ちさせること。小分けにして真空包装すれ

ば、計画的な仕入や調理ができ、食材ロスの軽減や作業

効率のアップにつながります。

◆食材と調味料を真空包装する事で味が染み込みやす

く、またスチームコンベクションオーブンを使用した低

温加熱を手軽に行え、真空低温調理に力を発揮します。

◆ジビエにおいての活用例

鳥獣用食肉処理 施設……枝肉トリミング後の精肉用保

存包装として

食肉加工施設・飲食店……真空低温調理用の真空包装処

理

問い合わせ TEL：03-5791-8021 ／ FAX:03-5791-8097　mail：asao-yasuhiro@hoshizaki.co.jp
担当：営業本部　浅尾　泰弘　　URL：http://www.hoshizaki.co.jp

冷凍 / 冷蔵庫
すべてがエコの発想、豊富なバリエーション、充実のラインアップ REFRIGERATOR/FREEZER

ホシザキ株式会社 〒 108-0074　東京都港区高輪 2-20-32　ホシザキ高輪ビル

＜加工・調理＞

問い合わせ TEL：03-5791-8021 ／ FAX:03-5791-8097　mail：asao-yasuhiro@hoshizaki.co.jp
担当：営業本部　浅尾　泰弘　　URL：http://www.hoshizaki.co.jp

電解水生成装置
食の安全安心に避けられない衛生管理 ELECTROLYZ WATER MACHINE

ホシザキ株式会社 〒 108-0074　東京都港区高輪 2-20-32　ホシザキ高輪ビル

＜処理・加工・調理＞

ROX-10WB3 WOX-40WA

問い合わせ TEL：03-5791-8021 ／ FAX:03-5791-8097　mail：asao-yasuhiro@hoshizaki.co.jp
担当：営業本部　浅尾　泰弘　　URL：http://www.hoshizaki.co.jp


