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真空包装機は真空専用袋にジビエ肉等の内容物を入れ袋内の空気

（酸素）を抜きヒートシールする事により、酸化による変色・腐食

を防止し長期間鮮度を維持します。ジビエでの需要は高まってきて

います。

●品質管理…衛生管理・品質基準の安全性

●安定供給…保存性 UP　冷蔵、冷凍保存

●商品開発…ハンバーグ・カレー・ソーセージ・鍋料理等

●商品流通…パッケージ、鮮度保持

●低温調理…調理法で柔らかく、ジューシーな仕上がりが可能

【機器の選定基準】

・パックしたい物の大きさ袋サイズ

・パックしたい物の厚み

・パックしたい物のパック数

国内メーカー最大のラインナップであらゆる食材に対応します。

■機能性
画像処理に最新技術 「GA/ 遺伝的アルゴリズム」 を搭載。 幅広い X 線
出力により、 多彩や異物検出が可能です。
■操作性
ガイダンス表示付ディスプレイでオペレータにやさしい操作性。
■信頼性
トレーサビリティを意識した抱負なデータ管理機能を装備しています。
■清掃性
検査室は防水構造。 衛生面を考慮した HACCP 対応の本体構造です。
■安全性
人にも、 食品にも高い安全性を確保しました。

「IX シリーズ」は、画像処理に最新技術である GA

（遺伝的アルゴリズム）を応用した独自の解析技

術を搭載することにより、高感度異物検出と誤検

知の低減という相反する 2 つの課題を両立させる

ことができました。骨やゴムなど密度の低い異物

の検出から、厚みのある商品や缶詰など密度の高

い商品の検査まで幅広く対応します。

【V-382】 最大寸法袋：300 × 450mm　高さ：100mm　シール幅：10mm　シール長：
310mm　電源：AC100V  【V-482】最大寸法袋：400 × 600mm　高さ：160mm　シー
ル幅：10mm　シール長：420mm　電源：3 相 200V

V-382

V-482

機械寸法 : 幅 725 ｘ奥行 800x 高 755mm　機械重量 :71kg　
使用電源 : 《S タイプ》 三相 200V 60Hz/50Hz　《B タイプ》 単相
100V 60Hz/50Hz　モータ容量 : 《S タイプ》 0.75kW　1 基　《B
タイプ》 0.3kW　1 基　スライス速度 :47 枚 / 分（60Hz）　40 枚
/ 分（50Hz）　スライス厚み :（0）～ 16mm　スライス可能寸法 :
幅 240x 高 160x 長 420mm　スライス適応温度 : 加工製品：冷蔵・
常温　丸刃直径：Φ 300mm

強力なパワー（三相 750W 型）で、-8℃の冷凍

肉（スライス厚み、肉質、形状により異なります）

から、ハム、ベーコン、生のタコ、あわびまで

満足のいく切れ味が得られる幅広いマルチスラ

イス機能。

機械寸法 : 幅 245 ｘ奥行 535x 高 440mm　機械重量 :27kg
　使用電源 : 《S タイプ》 三相 200V 60Hz/50Hz　《B タイプ》 単
相 100V 60Hz/50Hz　モータ容量 : 《S タイプ》 0.3kW　1 基　《B
タイプ》 0.3kW　1 基　処理能力 :150kg/ 時（60Hz ・ プレート目
3.2mm 使用時）:125kg/ 時（50Hz・プレート目 3.2mm 使用時）
　プレート外径：Φ 69mm

胴体、ロール、プレート、ナイフがオールステ

ンレス製で衛生的、切れ味抜群。小型ながら１

時間に 125kg ～ 150kg の処理能力。

IX シリーズ　X 線異物検出装置
遺伝的アルゴリズムを応用した独自の解析技術 X-RAY CONTAMINATION DETECTOR

株式会社イシダ 京都府京都市左京区聖護院山王町 44 番地

＜加工・調理＞

問い合わせ 本社：0775-751-7133 ／東京支店：03-3962-6201（直）（東京都板橋区板橋 1 丁目 52 番地 1 号）
ホームページ：http://www.ishida.co.jp/index.php

真空包装機　TOSPACK
国内メーカー最大のラインアップ VACCUM PACKAGING MACHINE

株式会社 TOSEI 〒 410-2325 静岡県伊豆の国市中島 244

＜包装・加工・調理＞

問い合わせ 本社：0558-76-2383 ／東京支社： 03-6422-7290 ／中部支店： 052-772-3988 ／関西支店：
06-6338-9601 ／九州支店：092-482-6613　【メール】MAIL-TOSEI@toshibatec.co.jp

スペシャルフードスラーサー HBC-2S/B
強力なパワーで満足のいく切れ味 MEAT SLICER

株式会社なんつね 〒 583-0008 大阪府藤井寺市大井 4-17-41

＜加工・調理＞

問い合わせ TEL ：072-939-1500（代）　FAX0：072-939-1504
E-mail : info@nantsune.co.jp （担当者　石田）　http:www.nantsune.co.jp  

スタンダードミンチ　MS-12S/B
優れた操作性と挽肉性能 MINCER

株式会社なんつね 〒 583-0008 大阪府藤井寺市大井 4-17-41

＜加工・調理＞

問い合わせ TEL ：072-939-1500（代）　FAX0：072-939-1504
E-mail : info@nantsune.co.jp （担当者　石田）　http:www.nantsune.co.jp  


